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fiir noch mehr Vorfreude aufs nichste Mal.

Diese Bierkarte darfst du gerne mit nach Hause nehmen -

Herzlich Willkommen in Deinem Wohnzimmer!
,Deine (Craft)Bier und Spritzer Bar*




Blel‘ S tHC]IGIH ist eine alte Praxis, bei der ein erhitzter Stachel in Bier getaucht wird, um
zusitzlichen Geschmack hinzuzufiigen. Durch das Karamellisieren des Zuckers im Bier mit dem Stachel
entstehen unterschiedliche Aromen. Diese Methode stammt aus dem Mittelalter.

Erlebe auch Du in der Vintage Bar das einzigartige Ritual des Bierstachelns! Tauche ein in die
Geschichte und geniefle die Kombination aus traditionellem Handwerk und Geschmacksexperiment.

Ich bin Diplom Biersommeliére und ich nutzte diese alte Technik, um handverlesene Biere mit einem
Hauch von Geschichte zu wiirzen. Lasse Dich von den verfiithrerischen Aromen tiberraschen, wenn der
erhitzte Stachel das Bier sanft karamellisiert und neue Nuancen enthiillt. Entdecke jetzt die Kunst des
Bierstachelns - eine besondere Geschmacksexplosion in ,Deinem Wohnzimmer® - Vintage Bar in Graz.
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Biere vom Fass

i
l
Privatbrauerei aus Hirt, Kirnten! : ]
zweitilteste Brauerei Osterreichs - 1270! i e

1

Hirter Privat Pils |o20 390|030 450050 5,20

Funkelndes helles Gold. Hopfennoten, wie eine sommerliche Bliitenwiese
duftend. Erfrischend und mild, am Gaumen malzig, Waldhonigténe
runden den Geschmackseindruck ab. Im Antrunk weich und schlank

und im Abgang harmonisch zartbitter.
Stammwtirze: 12,3 °P | Alkoholgehalt: 5.2 % |30 IBU
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Privatbrauerei aus Ried im Innkreis, S

_RIE_,DER BIER Oberosterreich
Teinste Inneiestler  Branknst
Rieder Mirzen 0,201 390|030 4,550/ 0,501

Fein glinzendes Vollbier mit malzigem, leicht wiirzigem Geruch.
Vollmundiges, kriiftiges Malzaroma mit griinblumiger Hopfennote.

Angenehmer Abgang auf malzig und leichte Bittere.
Stammwiirze: 12,2 °P | Alkoholgehalt: 5.0 % | 26 IBU

Radler mir Hirter Pils 0301 450|050 5,20
Almdudler |Cola |Soda

Mischbier 0,301 4,70 | 0,501
Hirter Pils & Hirter Morchl

&

S)

ERFRISCHENDER
GESCHMACK |
FEINE BALANCE

VOLLMUNDIG
UND
SPRITZIG |
SEHR SUFFIG

5,40
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Bier hat eine lange Geschichte,

die bis zu 7.000 Jahre zuriickreicht. Es entstand vermutlich durch Zufall, als Getreide unbeabsichtigt mit
Wasser vermengt und durch natiirliche Girung alkoholhaltig wurde. Die iltesten bekannten
Aufzeichnungen tiber Bier stammen aus dem antiken Mesopotamien und Agypten. Im Laufe der Zeit
entwickelten verschiedene Kulturen auf der ganzen Welt unterschiedliche Braumethoden und
Biersorten. Bier spielte eine bedeutende Rolle in Gesellschaften, diente als Nahrungsmittel,
Zahlungsmittel und hatte kulturelle, religiése und soziale Bedeutung. Heutzutage ist Bier eines der
beliebtesten und vielfiltigsten Getriinke weltweit, mit unzihligen Sorten, Braumethoden und

Brauereien.

Die Stammwiirze des Bieres ist dic Summe aller geldsten festen Stoffe nach dem

Kochen und beeinflusst den Alkoholgehalt des fertigen Bieres. Gemessen wird sie in Grad Plato(°P).

Dj e P ]3 tO’S[(&]c'l, benannt nach dem o6sterreichischen Wissenschaftler Fritz Plato, erweiterte

und prizisierte die bestehende Brix-Skala zur Messung des Stammwiirzegehalts in Fliissigkeiten. Diese

Weiterentwicklung erfolgte in den 192061~ ]ahren.




Bier in der Flasche | Klassiker

A Puntigamer Mirzen 0,501 Fl.

__WDas siiffige, helle Bier. Seine angenehme Note ist ausgewogen
M4 mild und hopfenbitter. Der Geschmack ist bierig und duf3erst
o ollmundig.
L ¥Stammwiirze: 11,5 °P | Alkoholgehalt: 5.1 %

Hirter Morchl (dunkel) 0,501 Fl.

Transparentes braun mit rotem Reflex. Herrliche
Aromenvielfalt: Schokolade, Kaffee, ein Hauch

m%{ reifer Waldbeeren. Réstnoten und Karamell am Gaumen,
M0 und edelste Malzbittere begleiten den Ausklang.
Stammwtirze: 12,8 °P | Alkoholgehalt: 5.0 %

Rieder Helle Weisse 0,501 FI.

Gleichmiflige Hefetriitbung, angenehm erfrischend. Fruchtig
bananig und schlank im Antrunk. Kurzer aber schéner
REER | Nachtrunk - abgerundet von stillich-fruchtigen

/Jund bananigen Aromen.

Stammwiirze: 12,2 °P | Alkoholgehalt: 5.0 % | 19 IBU

Rieder alkoholfrei 0,501 FL.

| ui ! Limettenschale, Bliitenhonig und Getreidenoten
"4 mit dezenter Siure im Hintergrund, harmonisch
und ausgewogen milde Perlage und zartbitterer Abgang.

5,60

5,80

5,60

5,20

,Das NICHT
PRIVAT Bier*!
Fiir Flaschenkinder!

o)

Dieses Bier zeichnet
sich durch seinen
malzigen Geschmack
und seine

dunkle Farbe aus.

Y

Erfrischend und
belebend, nach
altbayrischer Art, in
der legendiren
Biigelverschlussflasche.

©

o)

Ganz ohne Alkohol,
dafiir mit 100%
Geschmack.

\—/

Im Kiihlschrank, sind immer wieder zuséitzliche Biere

eingekiihlt (auch alkoholfrei oder limitiert).
Frag einfach nach, ich berate Dich sehr gerne. ®



Das "Reinheitsgebot”
auch als "Deutsches Reinheitsgebot" bekannt, ist eine Verordnung, die erstmals im ]ahr 15 16in

Bayern erlassen wurde. Es schrieb vor, dass Bier nur aus Wasser, Hopfen und Gerste hergestellt werden
durfte. Die urspriingliche Absicht des Reinheitsgebots war, die Qualitit des Bieres zu sichern und den
Verbraucher vor minderwertigen Zutaten zu schiitzen.

Das Reinheitsgebot wurde im Laufe der Zeit angepasst und hat eine zentrale Rolle in der Biergeschichte
gespielt. Obwohl es seine urspriingliche Giiltigkeit als gesetzliche Vorschrift verloren hat, wird es oft
noch als Qualititsstandard und Symbol fiir traditionelle Braukunst angesehen. Heute wird das
Reinheitsgebot von vielen Brauereien, insbesondere in Deutschland, immer noch respektiert und viele
Biere werden in Ubereinstimmung mit diesen Prinzipien gebraut.




CRAFT BIERE

Die Craftbier Heros
aus Bad Radkersburg, Steiermark

BEVOG

Kramah - India Pale Ale

HH% extrem hohe Dosis an superfruchtigen und aromatisierten
'_::'_ Hopfen sehr starkes Aroma nach Mango, Litschi, Citrus

i und anderen tropischen Friichte

BEV

~  Stammwirze: 14,0 °P | Alkoholgehalt: 6.5 % | 70 IBU

Baja - Oatmeal Stout

wor intensiver Geschmack und Aromen von dunkler
Schokolade und Kaffee mit einer cremigen Textur,

. die sich im Mund entfaltet.

Stammwtirze: 15,0 °P | Alkoholgehalt: 5.8 % | 29 IBU

. 1

- e Lo]a - Sour A[e (Sommerbzer)

Ml | cichte und sanfte Siure, perfekt fiir den Sommer.

2x FRUITED SOUR ALt

i_Alkoholgehalt: 3,5 %

b i

Steindorf bei Wundschuh

Steiermark

R Herzog - Sauvienon Ale

American Pale Ale mit neuseelindischen Nelson

A Sauvin Hopfen. Obergiriger spritziger Hochgenuss mit

‘4 verzaubernden griinen Fruchtaromen. griine

W Stammwiirze: 11,2°P | Alkoholgehalt: 5,2%

Stachelbeere und Kiwi erinnern an die letzte Weinlese.

0,331 6,10
0,331 6,10
0,331 6,10

0,33 1. 6,10

&

®)

Dieses Bier
prasentiert seine
Hopfenmuskeln!
Fruchtig, bombig,
super genial!

@

)

Ein Bierstill der aus
England stammt
und in der
Steiermark weiter
verfeinert wurde.
...5000 herlich !

J

&

LOLA wurde mit
Sonnenschein in
Brauer Koépfen
geschaffen und
lasst sich am besten
als Sommer im

Glas beschreiben.

<

N

Ein harmonisches
Geschmackserlebnis,
das sowohl Bier- als

auch Weinliebhaber

anspricht.




Craft Beer

bezeichnet Bier, das von unabhiingigen Brauereien hergestellt wird, die sich auf traditionelle
Brautechniken, hochwertige Zutaten und innovative Rezepte konzentrieren. Im Gegensatz zu grofien,
kommerziellen Brauereien, setzt die Craft-Beer-Bewegung auf kreative Vielfalt, experimentelle Aromen
und handwerkliche Herangehensweisen. Diese Brauereien legen Wert auf lokale Zutaten, kleine
Produktionsmengen und die kiinstlerische Freiheit, um einzigartige Geschmacksrichtungen zu kreieren.
Craft Beer hat dazu beigetragen, die Bierkultur zu revolutionieren, indem es eine breite Palette von
Stilen und Aromen bietet, die Bierliebhaber weltweit ansprechen.

Party Party!
VINTAGE ist auch Deine Feierlocation!

Ob Geburtstagsfeier, Firmenfeier, Sponsion, Promotion oder Poltern:
Auf Wunsch wird Deine Party eine GESCHLOSSENE GESELLSCHAFT,
wir bieten Platz fiir ca. 40 Personen,

sind flexibel und gehen auf Deine Wiinsche ein!
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Axel Kiesbyes Naturbrauerei
aus dem Salzburgerland

Wa]bzer Wald der Zukunft

vereint die Aromen von Buche, Douglasie, Eiche, Lirche

und Tanne - Baumarten, die fiir den klimafitten Mischwald

von morgen stehen. Goldgelb, mit harmonischer Siifle

[y und Bittere, fruchtig nach roten Waldfriichten, feinen Zitrusnoten
* und harzigmarzipanartigen Nuancen - vielschichtig und intensiv.

W Scommwirze: 15,9 °P | Alkoholgehalt: 6.6 % | 26 IBU

0,331 17,50

Traditionsreiche Brauerei

aus dem Miihlviertel, OO!
Alteste Brauerei Osterreichs - 1229!

Jubiliumsbier "25 Jahre Bierguide'o331.9,90
sehr limitiert - nur 1000 Flaschen! Sehr exklusiv -
Bockbier Cuvée! Granitbock & Granitbock ICE.
Leuchtend rotbraunes Aussehen, fruchtige sowie nussige
# Aromen, die an Walntisse und Haselnusskuchen erinnern.
» = Vollmundig und siif}, mit Noten von Réstmalz,
faf  Kakao und Schokolade im Abgang.
Alkoholgehalt: 7,5 %

Granitbier - Wiener Lager 0331 6,10
Bernsteinfarbenes Spezialbier mit einzigartigem kriftigem
Geschmack. Pilsner und Karamellmalze gepaart
mit Mithlviertler Hopfen.
a Stammwiirze: 12,8 °P| Alkoholgehalt: 5.5 %
0,331 9,10

Tiefrote Farbe mit rauchigem Aroma und versteckten
Himbeertdnen. Zarte Chilischirfe am Gaumen, gefolgt
I‘.\. von Rést-Karamell-Noten, die in Kriuteraromen
Bra Ubergehen. Langanhaltender Abgang
—4 mit wohlig alkoholischem Finish.

| Stammwiirze: 26,0 °P | Alkoholgehalt: 11,5 %

"ﬁ Granit EIS Bock

&)

Jahrgangsbier 2025!
Limitiert!

Fiinf Schiitze des
Waldes eingefangen
in einer Bierflasche.
Natur zum Trinken.

D

&)

Potential zur Reifung
iiber 25 Jahre! (...aber
nicht bei uns) bleibt
dieses Bier stets
interessant und
entwickelt sich weiter.

@
p
(0 Das Wasser wird
durch
Miihlviertler
Granitgestein
gefiltert. !

D

o)

Durch ein spezielles
Tiefkiihlverfahren
wird der legendire
Granitbock zu einem
michtigen Eisbock
ausgefroren.




Ein paar Infos tiber Mich

Ich bin ausgebildete und erfahrene

Restaurantfachfrau (Berufsschule Bad Gleichenberg)

und

Diplom Biersommeliére

(meine Ausbildung absolvierte ich 2023 an der Kiesbye Bier Akademie).

Seit Feber 2015, bin ich sehr gerne Besitzerin der gemiitlichen Vintage Bar.
Ich 6ffne nicht nur die Tiiren

zu einem gemiitlichen Wohnzimmer Ambiente,

sondern ich teile auch mit Begeisterung mein tiefes Bierwissen.

Seit Februar 2015 pflege ich nicht nur die dsterreichische Bierkultur,
sondern, ich sorge auch dafiir, dass die Bierliebhaber

und Neulinge gleichermafien von meinem Fachwissen profitieren kénnen.
Hier wird nicht nur exzellentes Bier genossen,

sondern auch die Freude am Teilen und Vermitteln

von Bierkenntnissen wird zelebriert.

... ein paar Momente des Geschmacks, ... ein paar Momente des Genusses.

Prost! Auf die Gemiitlichkeit in Deinem Wohnzimmer!

Herzlich willkommen in der Vintage Bar.

Mein Name ist Maria Moldovan-Resch

Bar Auszeichnungen
2026: 4 Krigel
2023. Steiermarks Bierlokal des Jahres

2018 bis 2025: 3 Kriigel

(Pramiert im Bierguide von Conrad Seidl, dem 'Bierpapst').
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Die coole Brauerei ist im Herzen
der Siidsteiermark zu finden!

E

Steirer Pale Ale No.5

WEST COAST IPA!
Schlanker Malzkorper trifft auf kriftige bittere Note
- dank der Hopfensorte Styrian Golding.

0,331 17,50

Beim Hopfenstopfen mit Styrian Wolf
entsteht der fruchtige Charakter
nach tropischen Friichten, Melone und Holunder.

Stammwiirze: 12,7 °P | Alkoholgehalt: 4,8 % | 50 IBU

Schwarzbier Naturtriib No.3

Dunkel, kriftig, charmant wie ein echter Steirer.

0,331 7,50

Rost- und Karamellmalze bringen satte Schoko-Noten,

die Hopfung gibt frech Konter mit einer moderaten Herbe.
Ein Bier mit Riickgrat - und Charakter.

Stammwiirze: 13,8 °P | Alkoholgehalt: 4,8 % | 35 IBU

Bier-Unikat aus Tirol

BIER MADE IN TIRC
o

Mountain Pale Ale - IPA 0331
= 7 7 Wie eine Lawine kommen hier Hopfen, Malz
und Hefe daher. In der Nase hopfige Exotik gemischt
D | mit malzigem Toffee und ein paar Nuancen
' MOUNTAN" der Haushefe. Voll di
NoXNh v Haushefe. Vollmundiger,
L T ALE wuchtiger Malzkorper mit karamelligen Einschligen.
WM Der Hopfen bleibt immer prisent.
Stammwiirze: 16 °P | Alkoholgehalt: 6,3 % | 60 IBU
i i RIEDER BIER KOI'III“nt aus ‘Rled 1m Innkrels,
;. S Oberdosterreich
Rieder Edelbock 0,75 Sektflasche 41,00

Durch edelste franzosische Schaumweinhefe und Flaschengiirung
erhilt der Edelbock seine besonders zart moussierende
j Kohlensiure und seine besonders feinen Perlen, welche ihm

den einzigartig edlen Charakter verleihen.

- Stammwiirze: 16,8°P | Alkoholgehalt: 7,7%

&

&)

Steirisch im Herzen,
wild im Glas.

,DER MIT DEM WOLF
TANZT"

D

o)

Deutsche Rezeptur,
steirisch neu
interpretiert -
schwiirzer geht’s nicht!

6,90

&

&)

Stark, massiv,
impulsiv - wie die
Tiroler Berge.
Ein IPA, das ihre

Kcraft in sich trigt.

o)

Bier nach
Champagner Art.
Sehr selten in
Osterreich.

Ein edler Genuss!

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
Allergeninformation gemifl Codex-Empfehlungen: alle Biere enthalten [A] glutenhaltiges Getreide



Infos tiber nur ein paar der sooo vielen Bierstile...

Osterr eicbiscb e Mirzen st cin Bierstil mit heller bis strohgelber Farbe, typisch malzigem

Charakter und ausgewogener Hopfennote. Es vereint eine angenehme Malzstile mit einer milden, aber
vorhandenen Hopfenprisenz, was zu einem erfrischenden und dennoch malzbetonten Bier fithrt.

Untergirig | 100% Gerstenmalz | Alkohol: 4,8% - 5,5% | Stammwiirze: 11°P - 12°P | 16-24 IBU

I/Viener Lager ist ein traditioneller Bierstil mit bernsteinfarbener bis kastanienbrauner Farbe.

Es zeichnet sich durch eine ausgewogene Mischung von Malzaromen und einer milden Hopfennote aus.
Dieses Bier bietet einen angenehm malzigen Geschmack mit einer leichten, aber erkennbaren Bitterkeit.

Untergirig | 100% Gerstenmalz | Alkohol: 4,7% - 6,3% | Stammwiirze: 11°P - 14°P | 18 - 30 IBU

Anton Dreher, ein bedeutender 6sterreichischer Brauer, entwickelte im ]ahr 184 1 die untergirige
Brautechnik. Seine Innovation revolutionierte die Bierproduktion, indem sie die Herstellung von
Lagerbieren erméglichte, die zuvor nicht in gréflerem Maf3stab hergestellt werden konnten. Dies war ein
bedeutender Fortschritt in der Bierbraukunst und prigte die Brauereiwelt mafigeblich.

P i[S ist ein Bierstil, der in der Stadt Pilsen (Plzen) in Tschechien im ]ahr 1842 entwickelt

wurde. Dieser Bierstil zeichnet sich durch eine klare, goldene Farbe, eine ausgeprigte Hopfenbittere und
eine feine Balance zwischen Malz und Hopfen aus. Das Pils ist bekannt fiir seinen erfrischenden
Geschmack und seine hohe Bekémmlichkeit, wodurch es zu einem der beliebtesten Bierstile weltweit
wurde.

Untergirig | 100% Gerstenmalz | Alkohol: 4,8% - 5,5% | Stammwiirze: 11° - 12°P | 24 - 48 IBU

D llH]([é’S Bier Die dunkle Farbe entsteht aufgrund der Verwendung dunklem Malze.

Charakterisiert durch malzige Aromen und hiufig mit Noten von Karamell, Schokolade oder
gerdstetem Getreide, bietet dunkles Bier eine Vielfalt von Geschmacksprofilen, oft stifflich, schokoladig,
meist weich im Antrunk, weniger Kohlensiure, weich mit leichter Karamellbitternote ausklingend.
Untergirig | >70% dunkles Malz, auch Réstmalz |

Alkohol: 4,8% - 5,8% | Stammwiirze: 11°P - 13°P | 18 - 24 IBU

Wei/o’biel‘, auch bekannt als Weizenbier, ist ein obergiriges Bier, das mit einem hohen Anteil an

Weizenmalz hergestellt wird. Es ist bekannt fiir seine hellgelbe bis goldene Farbe und seine natiirliche
Tritbung. Das Bier weist typischerweise fruchtige Aromen wie Banane und Nelke auf, hat eine spritzige
Kohlensiure und einen erfrischenden Geschmack. Traditionell stammt das Weif3bier aus Deutschland
und ist eine beliebte Biersorte in verschiedenen Teilen der Welt.

Obergirig | >50% Weizenmalz, | \\ie
Alkohol: 4,8% - 5,8% | Stammwiirze: 11°P - 13°P | 6 - 18 IBU N\
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%’sfﬁ ) 1r. appis tenbiere werdenvon Trappistenklostern unter Aufsicht von Ménchen gebraut, die den
| AN . . . . . . . . .
ﬁ(ifi Grof3teil der Arbeit selbst erledigen oder zumindest iiberwachen mussen. Es gibt derzeit nur wenige
0 [N
1

Brauereien, die das offizielle Siegel "Trappist” tragen diirfen. Diese Biere sind bekannt fiir ihre hohe
Qualitit, Vielfalt und Tradition. Sie werden unter strengen Regeln gebraut und der Grofteil der Erlose
wird fiir wohltitige Zwecke oder zur Unterstiitzung des Klosters verwendet.

In Osterreich: 1 Trappistenkloster Engelszell in Oberdsterreich | seit 2012 wurde dort gebraut.
... bis Okt. 2024...

Weltweit: 10 brauende Trappisten Brauereien!!!

P 3]6 A[G ist ein obergiriges Bier mit einer goldenen bis bernsteinfarbenen Farbe. Es zeichnet sich

durch eine ausgewogene Balance zwischen malziger Siifle und hopfiger Bitterkeit aus. Diese Biersorte ist
bekannt fir fruchtige und blumige Aromen sowie fiir ihre Vielseitigkeit in verschiedenen
Bierstilen, wie beispielsweise American Pale Ale oder English Pale Ale.

Alkohol: 4,5% - 5,5% | Stammwitirze: 11°P - 14,5°P | 28 -40 IBU

IP. A, oder India P 318 A[e, ist ein obergiriges Bier, das durch seine stirkere Hopfung,

ausgeprigte Bitterkeit und oft fruchtige Aromen gekennzeichnet ist. Urspriinglich fiir die langen Seereisen
von England nach Indien entwickelt, zeichnet sich IPA durch seine goldene bis bernsteinfarbene Farbe
aus und bietet eine breite Palette von Geschmacksprofilen, die von floralen, zitrusartigen bis zu harzigen
Noten reichen.

Alkohol: 5% - 6,3% | Stammwiirze: 11,5°P - 15,0°P | 35 - 70 IBU

Stout ist cin dunkles, obergiriges Bier mit kriftigem Malzaroma, das oft Noten von gerdstetem

Getreide, Schokolade und Kaffee aufweist. Bekannt fiir seine tiefschwarze Farbe und seine samtige Textur,
variiert Stout von trocken und bitter bis hin zu stif§ und cremig, abhéingig vom spezifischen Stil.

Alkohol: 4% - 6,7% | Stammwiirze: 9°P - 15,0°P | 25 - 45 IBU

EIS’BOC]( ist eine spezielle Art des Bockbiers, bei der das Bier eingefroren wird, um einen Teil des

Wassers zu entfernen und somit den Alkoholgehalt zu erhdhen. Dies fiihrt zu einem kriiftigen Bier mit
reichen Malzaromen und einem hoheren Alkoholgehalt.

Bier HHC[) Cbampagner -Art auch bekannt als "Biere de Champagne" ist eine

Bierspezialitit, die durch spezielle Braumethoden, Zutaten oder Girungstechniken einen edlen
champagnerartigen Charakter aufweist. Es kann sich auf Biersorten beziehen, die eine feinere Perlage,
eine hohe Kohlensiure oder eine elegante Prisentation dhnlich der von Champagner aufweisen. Diese
Biere zeichnen sich oft durch eine besonders hochwertige Herstellung oder besondere Raffinesse aus.
Durch edelste franzdsische Schaumweinhefe und Flaschengirung in einer Sektkellerei erhilt das Bier
seine besonders zart moussierende Kohlensiure
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Entdecke unsere Begeisterung fiir Bier in der Vintage Bar
Graz! GeniefSe sorgfiltie ausgewdhlte Biere und erlebe die
Leidenschaft fiir exzellenten Biergenuss. Prost!

=S
L

Dewne (Craft)Bier
wnd Spritzer Bor

JakoministralRe 7
8010 Graz, Austria
Tel.: +43 699 818 95129
vintage-bar@hotmail.com
vintage-bar.at

instagram.com/vintagecafebargraz
facebook.com/Vintage.Graz

QR-Code scannen

Gefillt es dir hier? Dann sag’s der Welt - oder zumindest Google. & $
Vielen Dank fiir dein Feedback!




